
En y ajoutant un soupçon de rhum, vous obtiendrez du « Jaeger Apfelsaft ».

Placez tous les ingrédients dans une casserole et faites chauffer à feu doux pendant environ 30 minutes. Versez le mélange 
dans des verres résistants à la chaleur ou dans un mug en le filtrant dans un passe-thé.

2 bouteilles de jus de pommes « Verhofstede » • 2 bâtons de cannelle • 1 étoile de badiane • 3 clous de girofle
• 2 cuillères à café de sucre brun 

Un jus de pommes chaud parfumé est la boisson parfaite en cas de températures hivernales et, contraire
ment au véritable glühwein, toute la famille peut en profiter.
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