
Mit einem Schuss Rum wird es Jaeger Apfelsaft.

Alle Zutaten in eine Pfanne geben und auf kleiner Flamme etwa 30 Minuten ziehen lassen. 
Das Getränk durch einen Teesieb in feuerfeste Gläser oder Tassen gießen.

2 Flaschen “Verhofstede” Apfelsaft • 2 Zimtstangen • 1 Sternanis • 3 Gewürznelken • 2 Esslöffel brauner Zucker 

Warmer würziger Apfelsaft passt perfekt zu winterlichen Temperaturen und im Gegensatz 
zu Glühwein kann die ganze Familie dies genießen.
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