“GLUHWEIN"

Warmer wiirziger Apfelsaft passt perfekt zu winterlichen Temperaturen und im Gegensatz
zu Glishwein kann die ganze Familie dies geniefien.

ZUTATEN

2 Flaschen “Verhofstede” Apfelsaft « 2 Zimtstangen « 1 Sternanis « 3 Gewiirznelken « 2 Essloffel brauner Zucker

TIPP

Mit einem Schuss Rum wird es Jaeger Apfelsaft.

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in eine Pfanne geben und auf kleiner Flamme etwa 30 Minuten ziehen lassen.
Das Getrdnk durch einen Teesieb in feuerfeste Gléser oder Tassen giefSen.



